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* L'OLEIFICIO
GAUDIANO
VINCE
L'OLIVARUM

‘olic exfravergine Lo Spremuta

di Frantoio dell'oleificio Gau-
diano di Miglienico [Matera) ha
vinko la setfima edizione del pre-
mie Olivarum per il migliar olio
extravergine di olive di qualia
prodolio in Bazilicata.
Il riconoscimento & stalo assegno-
Io lo scorse 11 morzo nel corso
dell'annuale maonifestazione che
quest'anno si & lenuta nel Castel
o dal Malconsiglio di Miglionica
[Mataral.
Il copo panel della giuria, Stefo-
nio D'Alessondro, ha definito il

FREMIO REGIONALE

profilo sansoriale dell’alio vincito:
ra «fruttolo di alivo con senlore di
pomodore & un'armonica presen-
zo di amaro e di plocantes.
U'alie, ahenvio con metoda tradi-
zionale, & un blend delle varietd
Ogliarcla dal Beadane, Maiati-
ca, Mocellara e Coroling, Al s=
condo posio st & classificalo I'olio
La Majatica del frantoio Valluzzi
Donato di 5. Mouro Forte (Mate-
ro), menire [ terzo posto & sialo
assegnoto all'olio Il Sarole della
Cooperofiva Ropolla Fiorente di
Rapalla [Potenza),

Al concorso, organizzalo dal Di-
pariimenio ogricoliuna della Regio-
ne Basilicotn e doll'Alsia (Agenzia
lucana di sviluppo e innovazicne
in agricaltura), hanno preso parte
34 aziende clearie. ER.



